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Dagverse, eerlijke en smaakvolle  maaltij-
den, groepen vanaf 10 personen, receptie 
met hapjes, lichte lunch, diner, dagmenu,  
tot vijfgangen feestmaaltijd.

’t Roodhof heeft een eigen restaurant waar we dagvers koken. Kiest 
u voor een receptie met hapjes, een buffet of een diner, dan serveren 
we u een keuken die bekend staat om zijn eerlijke en heerlijke maal-
tijden. ‘s Morgens verzorgen we voor u het ontbijt met zelfgebakken 
broodjes, ‘s middags of ‘s avonds kan u genieten van ‘het menu van de 
dag’, een verzorgde brood- of feestmaaltijd. Enkele ideetjes,...

Elke maaltijd een feest,...

GENIETEN
maaltijden
buffet
catering

Elk buffet een feest,...

Koude voorgerechten
Gerookte zalm in de sherrymarinade met venkel 
en roze peper, Slaatje met gerookte eendenborst, 
mango- en passievruchtendressing,...

Soepen
Tomatenvelouté verfijnd met paprikablokjes, 
Crème Dubarry met Noordzee garnaaltjes, 
Thaise kokosroomsoep met kip en koriander,...

Warme voorgerechten
Gegratineerd geitenkaasje met honing en tijm op 
een krokante salade, Kortgebakken zoetwater-
garnalen en Sint-Jakobsvruchtjes met julienne van 
mango en papaja,...

Visgerechten
Gemarineerde zeewolf met fettuccini en pesto, 
kerstomaten en balsamico, Thaise viscurry,...

Vleesgerechten
Gemarineerd varkenshaasje met Brugse Zot en 
gekonfijte sjalotjes, gratin dauphinois en warme 
groentjes, Eendenborst in een Thaise kokoscurry 
met geglaceerde ananas en druifjes,...

Vegetarisch
Gevulde aubergines met gerookte tofoe, hazelno-
ten, prei, tomatencoulis en quinoa, Gierstburger 
met prei en gruyère in een sesamjasje, curry-
sausje, seizoensgroenten, quinoa,...

Desserts
Huisbereide tiramisu met amaretto, Tarte tatin 
met roomijs en karamel, Bavarois van speculaas 
met advocaatroom, Kaasbordje,...

Vergezeld van broodjes, koude aardappelen, 
rijstsalade, sausjes en rauwkost.

Koud visbuffet
Gerookte zalm in marinade met venkel en roze 
peper, Terrine van lotte en prei, Gerookte forelfi-
let met mierikswortelsausje

Koud vis- en vleesbuffet
Gepocheerde zalmfilet, Salade Niçoise, Gebrai-
seerde ham, Gemarineerde kippenboutjes.

Warm vis- en vleesbuffet
Zalmhaasje in Gandaham met citroenroom, 

Gemarineerde baramundi met kerstomaatjes en 
koriander, Marokkaanse groentencouscous met 
lamsbrochetjes, 

Kaasbuffet
7 kaassoorten, gemengde sla en brood

Broodjesbuffet
met een assortiment broodjes, diverse sausjesbo-
ter, groentenassortiment, vis-, vlees- en kaasbeleg

Dessert buffet

Barbecue Receptie
Formule met 4 of 5 stukken vlees (barbecue-
worst, kippenbrochetten, lamskotelet, ribbetjes., 
Groentenassortiment, koude aardappelen, as-
sortiment sausen, broodjes en rijstsalade.1 warme 
aardappel met lookboter
Onze receptieformules lenen zich uitstekend als 
personeelshappening, babyborrel of als starter 
van uw feest, met een duurtijd van 1 uur met 4 
verschillende hapjes tot 2 uur met 7 verschillende 
hapjes.  Als drank serveren we Cava,  witte en 
rode wijn, fruitsap.

Koude hapjes
Lepeltje met gerookte zalmsnippers en meloen-
bolletjes, Toastje met eendemousse geparfumeerd 
met porto, Glaasje met aspergeflan en gerookte 
forelsnippers, Gazpacho,...

Warme hapjes
Thaise vissoep, Kippenboutje, Mini-loempia, 
Scampi met lookboter, Bisque van garnalen met 
rouille

Desserthapjes
Tiramisu, Chocomousse, Fruitsla, Cake, Speculaas-
bavarois, Sinaasappelparfait,...


